Entrée Plat

Salade Campagnarde (CEuf poché, Lardons, Croutons, Champignons)*10.00 € 19.00 €
Country-style Salad (poached egg, lardons, croutons, mushrooms)

Salade Asiatique (Nems Poulet, Nouilles et Légumes Croquants) 10.00 € 19.00 €
Asian Salad (Chicken Nems, Noodles and Crunchy Vegetables)

Salade César (Romaine, Parmesan, Anchois et Crottons)* 10.00 € 19.00 €
Caesar Salad (Romaine Lettuce, Parmesan, anchovies and Croutons)

Saumon Gravlax, Vinaigrette a I’Aneth et sa Salade Croquante 12.00 € 21.00 €
Salmon Gravlax, Dill Vinaigrette and Crisp Salad

Tartare de Thon et Avocat 12.00 € 21.00 €
Tuna Tartare and Avocado

Coté Végétarien / Vegetarian Dish

Wok du Potager & ses Nouilles de Riz 20.00 €
Wok du Potager & its Rice Noodles

Tarte Fine aux Légumes (avec Mozzarella en option 2€) 18.00 €
Fine Vegetable Tart (with Mozzarella, optional, €2)

Le Plat du Marché et la Suggestion Voir 'ardoise

Nos Viandes / Our Meats

Noix d’Entrecote Black Angus (280 gr) et ses Pommes Grenailles 33.00 €
Black Angus Rib Steak (280 gr) & Pommes Grenailles

Tagliatta de Beeuf Charolais sur son lit de Roquette & Parmesan * 25.00 €
Charolais Beef Tagliatta on a Bed of Rocket Salad & Parmesan Cheese

Escalope de Veau Milanaise & ses Linguine a la Tomate * 26.00 €
Veal Milanese with Linguine and Tomato Sauce

Tartare de Beeuf Charolais au Couteau, Frites fraiches ou Salade 22.00 €
Charolais Beef Tartare ‘au Couteau’, French Fries or Salad

Supréme de Volaille , Sauce Champignon, Purée de Pommes de Terre* 23.00 €
Chicken Breast, Mushroom Sauce, Mashed Potatoes (Volaille fermiere)

Nos Poissons / Our Fishes

Pavé de Saumon a I'unilatérale, Riz et Ratatouille* 24.00 €
Salmon steak (one-sided), Rice and Ratatouille

Sole fraiche (400/500g) facon Meuniére et ses pommes roties*® 39.00€
Fresh Sole (400/500g) meuniere style with Roast Potatoes

Délice du Pécheur selon arrivage—Loup ou Daurade* 30.00 €
Fisherman's Delight according to availability-Sea bass or Sea bream

Accompagnement : Purée de Pommes de Terre, Frites Fraiches, Légumes du Jour, Pates, 6.00 €
Ratatouille, Riz, ou Salade—Mashed Potatoes, French Fries, Vegetables, Pasta, Rice, Salad




Les Pdtes / Pasta

Pates Arabiata ou Napolitaine
Arabiata or Neapolitan Pasta

Rigatoni Farcies aux Crevettes et Saint-Jacques, Bisque de Crustacés
Rigatoni stuffed with prawns and Saint-Jacques, Shellfish Bisque

Les Classiques du Golfeur / The Golfer's Classics

(Eufs au Plat / Fried Eggs *
Supplément Bacon + 3€

Croque Madame a la Parisienne, Frites fraiches ou Salade *
French Ham & Cheese Toast with Fried Eggs & Salad

Omelette Mouginoise, Frites fraiches ou Salade *
(Herbes, Jambon, Fromage, Tomate, Oignons)
Omelette Mouginoise, French Fries or Salad
(Herbs, Ham, Cheese, Tomato, Onions)
Supplément Bacon + 3€

Hamburger Ou Cheeseburger, Frites fraiches ou Salade *
Hamburger Or Cheeseburger French Fries or Salad

Club Sandwich Poulet ou Jambon Cuit, Frites fraiches ou Salade *
Club Sandwich Chicken or Cooked Ham, French Fries or Salad

Les Desserts
Dessert du jour—voir ’'ardoise / Dessert of the day-see slate

Créme Caramel facon Grand-Mere *
Grandma's Créeme Caramel

L’envolée Pomme - Tarte fine aux Pommes, Glace Caramel Beurre salé
L'envolée Pomme - Thin Apple Pie, Salted Butter Caramel Ice Cream

Moelleux au Chocolat & son Sorbet au choix *
Chocolate Cake & Choice of Sorbet

Douceur des Tropiques - Ananas roti au miel
Douceur des Tropiques - Roasted pineapple with honey

Café Gourmand / Gourmet Coffee (6 pieces sucrées avec Café ou Thé) *

Prix nets & Service Inclus / Net Prices & Service Included

18.00 €

22.00 €

12.00 €

14.00 €

16.00 €

21.00 €

21.00 €

8.00 €

9.00 €

10.00 €

10.00 €

11.00 €

Nos viandes sont d’origine: Argentine, Australie & France / Our meat comes from Argentina, Australia & France

Les plats contenant des allergénes sont signalés par un * / Dishes containing allergens are marked with an *.

JOIOICIOIE

Gluten Crustacés CEufs Poisson Moutarde Soja Céleri

Fruits acoque  Lait Lupin  Mollusques  Sésame Sulfites  Arachides



